Rychla tomatova poléevka

s fazolemi

Ingredience

Potravina Mnozstvi (g/ml)
Rajcata konzervovana 400
Olej repkovy 6
Fazole Cannellini Vapeur Bonduelle 250
Ceshek 6
Cibule 40

Dochucovadla:
sul, pepf, bylinky (oregano, bazalka)

Postup pripravy

Cibulku nakrajime nadrobno, cesnek na platky a orestujeme na trose oleje.
Pro lepsi chut mlzeme jesté podlit trochou vina a nechat odpafrit. Pridame
konzervovana rajcata, vyvar (pripadne vodu), ochutime soli a peprem

a varime cca 20 minut. Pridame fazole a prohrejeme. Na zavér dle potreby
dochutime soli, citronovou stavou a oblibenymi bylinkami. MUzeme jesté
zjemnit 1zickou zakysané smetany.
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