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Ingredience

Potravina Mnozstvi (g/ml)
Téstoviny (v suchém stavu) 120
Losos filet bez kuze (syrovy) 200
Chrest 350
Parmezan 32% 20
Olej repkovy 6

Dochucovadla:
salvej, citron

Postup pripravy

Chrest ocistime a rozkrajime na kousky. Lososa zbavime kulze a také
nakrajime. Téstoviny si uvarime v osolené vodé. Chrest orestujeme par
minut na repkovéem oleji, poté pridame lososa, osolime a kratce opeceme.
Do takto pripravené smeési pridame uvarené tagliatelle, zakapneme
citronem, pridame nasekanou salvéj a strouhany parmezan. Vse
promichame a ihned podavame.
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