Masoveé koule ,chobotnicky”

Ingredience

Potravina Mnozstvi (g/ml)
MIléko cerstveé plhotucné (3,5 % tuku) 120
Hovézi maso zadni prumeér (syrové) 160
Cuketa 80
Brambory (syrové) 600
Maslo Cerstvé nesolené 16

Dochucovadla:

Oregano, na ozdobu hrasek (Cerstvy nebo mrazeny),
cottage nebo mozzarella, paprika, olivy (lze nahradit
paprikou), pazitka (Ize nahradit okurkou).

Postup pripravy

Maso hameleme a priddme najemno nastrouhanou cuketu a oregano.
Prohnéteme a vytvarujeme kulicky, které dame na plech na pecici papir.
Peceme na 180 stupnu cca 15 minut. Brambory uvafime domeékka, vyslehame
s teplym milékem a zjemnime trochou masla. Oc¢i chobotnicek udélame ze
zrnicek Cottage nebo kouskl mozzarelly a ¢ernych oliv (Ize nahradit napftiklad
kousky papriky). Chapadla pripravime z hrasku, ktery predem uvarime
domeékka (mensim detem hrasek rozmackneme). Dozdobime vykrajenymi
rybickami z paprik.

( NARODNI AL °
B,'é;?ﬁ [N@@ L @ nZIp.Ccz



