Cocka s vejcem ,zaba“

Ingredience

Potravina Mnozstvi (g/ml)
Cocka velkozrnna uvarena (nesolena) 60
Vejce celé (syrove) 55
Mozzarella 45% 20
Okurky sterilované prumeér 60

Dochucovadla:
Bylinky dle chuti

Postup pripravy

Na troSe repkového oleje opec¢eme pfi nizSich teplotach vejce. Mlzeme ho
priklopit zaruvzdornym hrnkem nebo sklenickou, abychom docilili kulatého
tvaru a zbéleni Zloutku. Coéku mzeme pouzit bud’ vafenou, nebo tu

z konzervy (slijeme vodu a proplachneme). Dle chuti pridame bylinky.

Z vejce udelame télo zabicky, oci vykrojime z mozzarelly a mrkve, rasy
udélame z pazitky, pusu z ¢ervené papriky, nos bud z ¢ocky nebo muzeme
pro starsi déti pouzit kousky cerné olivy. Nohy dotvorime z okurky.
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